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JORNADAS GASTRONÓMICAS SOLIDARIAS
2 € DE CADA MENÚ SE DESTINARÁN 

A UNA CAUSA SOCIAL

Del 1 al 16 de septiembre
Menús elaborados con productos locales

RIBA-ROJA DE TÚRIA 2018

TOURIST INFO
RIBA-ROJA DE TÚRIA

ACTIVIDADES
Gran Festa del Dux Visigodo

Del 7 al 9 de septiembre en el casco antiguo de 
Riba-roja de Túria. Feria tematizada en la cultura visigoda: 
mercado, música, gastronomía, visitas guiadas 
a Pla de Nadal y mucho más.

Visitas guiadas (Inicio a las 11 h)
Ruta Urbana del Agua: 
12, 20 y 27 de octubre, 
15 y 29 de diciembre.

Visitas guiadas al Castillo y sus museos: 
1 de septiembre, 6 y 13 de octubre, 
10 de noviembre, 1 y 8 de diciembre.

Caminando entre trincheras: 
17 y 24 de noviembre.
Inscripciones on-line en la web de turismo de Riba-roja 
www.ribarojadeturiaturismo.com. Plazas limitadas.

Taller familiar (Día Mundial del Turismo): 
29 de septiembre.
Inscripciones on-line en la web de turismo de Riba-roja 
www.ribarojadeturiaturismo.com. Plazas limitadas.

C/ CISTERNA, 30
46190 Riba-roja de Túria - Valencia
Tel.: 96 277 21 84
www.ribarojadeturiaturismo.com
riba_roja@touristinfo.net

Visitas a concertar
Agua y pedales: 
visitas en bici por el Parque Natural del Túria.
Actividad realizada por Valencia Adventure.
Reservas: 692.032.785 / 
reservas@valenciadventure.com

Secreto visigodo: 
visitas guiadas dramatizadas al MuPla, yacimiento 
visigodo de Pla de Nadal y degustación del menú 
visigodo.
Actividad realizada por ARCA.
Reservas: 601.057.523

Tebdemir & Teodora
tenen l’honor d’invitar-los a la

GRAN FESTA DEL DUX
MERCAT VISIGOT 

GASTRONOMIA VISIGODA 
MUSICA VISIGODA 

Setembre 7 al 9
Riba-roja de Túria Visigoda

www.ribarojadeturiaturismo.com



RESTAURANTE 
ANTONIO

Horario: 
de viernes a domingo, mediodía (de 13 a 15 h)
y noche (de 21 a 23 h)

RESTAURANTE 
MASÍA DE TRAVER

CÓCTEL DE BIENVENIDA
Encurtidos variados.

Tosta de pan acymus con tapenade de sardina ahumada, rabanito 
al perfume de eneldo.

Tosta de coca de centeno con pato y pátina de peris.

Tosta de pan cibarius de espelta con migas de cerdo al melimela.

PRIMERO
Requesón de cabra adobado en moretum crujiente 
de habas y lentejas.

SEGUNDO
Galeica Theodomir sobre col con aceitunas.

POSTRE
Risotto de cebada con nueces, miel e higos.

Horario:
martes, miércoles y jueves, a partir de las 14 horas
(previa reserva)

22 €

PRIMER PLATO
    Tallarines de calabacín con pollo de corral escabechado.

SEGUNDO PLATO (a elegir):
Solomillo ibérico en salsa de almendras. 
Arroz del ‘senyoret’.

POSTRE
Postre casero.

22 €

BAR RESTAURANTE ANTONIO
AV. DE LA PAZ, N° 69 
46190 Riba-roja de Túria - Valencia
Tel.: 96 165 32 68

RESTAURANTE CERVECERÍA
MASÍA DE TRAVER
C/ ESLA, 2 Urb. Masia de Traver
46190, Riba-roja de Túria - Valencia
Tel.: 961 652 235
restaurantemasiadetraver@yahoo.es

22 €
EL BARET
DE QUIQUE

ENTRANTES
Croquetas con pollo de corral rellenas de foie

Saquitos de embutido, elaborado en la carnicería de Gual, 
con mermeladas y quesos 

Ensalada con queso fresco del maestrazgo, 
tomate valenciano y anchoas

PRINCIPAL
Arroz meloso con verduras del Turia 

POSTRE (a elegir)
Yogurt artesano del maestrazgo con nueces,
frutos rojos o miel

Bebida y café
 

EL BARET 
DE QUIQUE
AVDA DE LA PAZ, 60
46190, Riba-roja de Túria - Valencia
Tel.: 96 277 28 94

Horario:
Menú sólo comidas,
de martes a sábado.

22 €

APERITIVO DE BIENVENIDA
Allioli de membrillo con encurtidos y pan ácimo. 

ENTRANTES INDIVIDUALES
Salmorejo y sardina ahumada.

Crujiente de brandada de bacalao con jugo de jamón de bellota. 

PLATO PRINCIPAL a elegir:
Arroz meloso de calamar, ajos tiernos y gambas. 
(Mín 2 Pax) (Mediodía) 

Tournedó de cordero visigodo y pera confitada.

Merluza crujiente marinada de lima y jengibre con crema 
de remolacha.

POSTRE INDIVIDUAL
Leche frita con canela y helado de tomillo.

Horario:
de lunes a domingo, mediodía (de 14 a 16:30 h) (Miércoles cerrado).
Viernes y sábado, noche (de 21 a 23:30 h)

EL RACÓ 
del BON GUST

EL RACÓ DEL BON GUST
C/ REY DON JAIME, Nº 1
46190 Riba-roja de Túria - Valencia
Tel.: 96 277 97 24 / 691 131 254
untocdecanella@gmail.com


