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iHACE VEINTICINCO ANOS!

Corrfa el ano 1994, concretamente entre el 18 y el 20 de febrero, cuando se celebré la prime-
ra Muestra del Embutido Artesano y de Calidad de Requena; un proyecto que arrancé de una
reunion seminal en septiembre de 1993 entre carniceros requenenses, el Ayuntamiento y la
Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacion. La bondad y buena fama del embutido
requenense (que ya el propio Castelar lo alabo, con razén, en 1896) era necesaria ponerla en
valor y difundir mucho mas y mejor. Ya en su planteamiento inicial, se buscé que el evento
tuviera un fuerte impacto turistico que perdurara durante todo el afo.

Desde la primera Muestra se adopt6 un exitoso modelo muy definido que ha sido el que se
ha consolidado con el pasar de las ediciones y donde la principales variantes quedan para el
programa de eventos complementarios y la logistica, pero no para el esquema planteado
inicialmente de degustaciones, ventas de carne, catavinos y vinos. La calidad en toda la
produccion carnica y vinica también fue una exigencia desde el inicio. Se eligié como estacién
la invernal que es la mas apropiada para la matanza del cerdo y elaboracién de carne y el
periodo intermedio entre el periodo festivo navidefio y el de Fallas y Pascua.

El éxito de la primera Muestra sobrepasé las previsiones mas optimistas (14.000 personas), asi
como la segunda Muestra que también fue apoteosica y obligé al cambio del emplazamiento
desde la inicial ubicacién en el edificio del Mercado Municipal a grandes carpas instaladas en
el viario. A partir de la décima edicién, el incremento de visitantes fue espectacular y se produ-
jeron fenémenos como el colapso de la Autovia. El éxito sobrepaso las fronteras nacionales y
alcanzé a localidades como Maastrich o Siena. El 7 de febrero de 2013 fue precisamente la
Muestra la que inaugurdé el flamante recinto ferial donde se instala actualmente.

La Muestra, ademas de la importancia del evento en si'y su repercusion directa, ha sido la espita
para obtener frutos permanentes como la consecuciéon de la Marca de Calidad CV con los
productos diferenciados del perro y la gliefa o la Indicacién Geogréfica Protegida, que posee
la singularidad de ser el Unico consejo regulador de toda Europa que abarca siete productos:
longaniza, morcilla, perro, giiefia, chorizo, salchichén y sobrasada. De esta manera, se conse-
guia la vieja reclamacion efectuada por veintisiete carniceros requenenses el 8 de febrero de
1988 solicitando la “Denominacién Especifica” para los embutidos de Requena.

El evento ha ido creciendo y ganando en actividades y parte de su éxito recae en asociaciones
y gremios colaboradores como la Asociacion de Amas de Casa Tyrius, el Gremio de Panaderos
y Artesanos del Bollo, el Consejo Regulador de la DO Utiel-Requena, el grupo folklérico
“Cantares Viejos" y otros.

La propia Muestra ha servido para profundizar en la rica historia de la carniceria requenense,
avalada por documentos ya desde 1495 en que se reglamentd como se debia trabajar en las
carnicerfas. Es ingente la documentacién histérica sobre el tema. La magna exposicion
“Embutir en Requena: veinte afos de Muestra y quinientos de tradicion” se ha convertido en
una sala permanente del Museo Municipal de Requena.

Incluso, en los prolegdbmenos se celebran las “Delicias”, jornadas documentales que auguran
la pronta presencia del evento.

Musica, teatro, concursos gastronémicos, Tauromaquia, catas de vino, recorridos turisticos
por el patrimonio requenense... todo cabe.

La Muestra ha cumplido veinticinco afios y cumplira otros veinticinco mas y todos lo veremos
(al tiempo).
Ignacio Latorre Zacarés. Archivero-Bibliotecario de Requena

PROGRAMA

9, 10 y 11 de febrero. Exposicién de
ldminas premiadas de la Il edicion del
concurso creativo “EL EMBUTIDO EN Ml
LOCALIDAD". Vestibulo del Edificio
Multifuncional del Recinto Ferial.

12:00h. Apertura de la XXV Muestra del
Embutido Artesano y de Calidad de
Requena.

18:00h. Actuacion de Mayores con
Alegria. Edificio Multifuncional del
Recinto Ferial.

19:00h. Actuacion de danza del
alumnado de la academia “Pasoapaso”
de Requena. Edificio Multifuncional del
Recinto Ferial.

19:00h. Inauguraciéon exposicion:
Anzo. Geometria. Museo Florencio de la
Fuente.

20:00h. "Como en casa de uno...”
Mondlogo de Santi Rodriguez. Teatro
Principal de Requena

11:30h. Cata de vino comentada de
Latorre Agrovinicola. Sede de Ferevin.
Cuesta de las Carnicerias, s/n (Barrio de
la Villa).

11:00 a 11:30h. Cata comentada de
aceite a cargo de M? Dolores Ferrando
de Oli-Oli. Se sorteara una visita para
dos personas a la almazara.

12:00 a 13:00h. Showcooking de Juan
Carlos Exojo, chef manchego que
regenta el restaurante Julio Verne de
Valencia. Carpa anexa Ed. Multifuncional
del Recinto Ferial. Las invitaciones se
recogeran en el stand de Turismo de la
Muestra una hora antes del comienzo de
cada demostracién y hasta fin de
existencias (aforo limitado a 40
personas).

13:30h. Cata comentada de vino de

Unién Vinicola del Este UVE. Sede de
Ferevin. Cuesta de las Carnicerias, s/n
(Barrio de la Villa).

— 17:00h. Cata comentada de café guiada

por la barista Elena Exposito de Café
Reke/Arabikus.

18:00h. Cata comentada de queso a
cargo de Nacho Roldan de Hoya de la
Iglesia.

19:00 a 20:00h. Showcooking de Carlos
Cervera, chef del restaurante El Yantar de
Venta del Moro y el Hotel Vivood de
Guadalest. Carpa anexa del Edificio
Multifuncional del Recinto Ferial. Las
invitaciones se recogeran en el stand de
Turismo de la Muestra una hora antes del
comienzo de cada demostracion y hasta
fin de existencias (aforo limitado a 40
personas).

20:00h. "Cartas de amor" de A. R. Gurney.

Teatro con Julia Gutiérrez Caba y Miguel
Rellan. Teatro Principal de Requena.

11:30h. Cata comentada de vino de
Santiago Garcia Wine Company. Sede de
Ferevin. Cuesta de las Carnicerias, s/n
(Barrio de la Villa).

12:00 a 13:00h. Showcooking de Mario
Padial, maestro de la reposteria que ha
conquistado los certdmenes mas
importantes del mundo. Carpa anexa del
Edificio Multifuncional del Recinto Ferial.
Las invitaciones se recogeran en el stand
de Turismo de la Muestra una hora antes
del comienzo de cada demostracion y
hasta fin de existencias (aforo limitado a
40 personas).

12:00h. Tentadero publico de becerros.
A beneficio de Caritas San Antonio.
Participaran los toreros Jesus Duque,
Miguel Tendero, Gémez del Pilar y Esal
Fernandez y los novilleros Miguel Senent
"Miguelito" y Jorge Pérez "El Nifo de
las Monjas". Plaza de Toros de Requena.

12:30h. Actuacion de Cantares Viejos.
Edificio Multifuncional del Recinto Ferial.

13:30h. Cata de vino comentada de
Vinos y Sabores Ecolégicos. Sede de
Ferevin. Cuesta de las las Carnicerias, s/n
(Barrio de la Villa).

—— 14:00 a 15:00h. Showcooking de Oscar

Montés, creador de las Jornadas
Gastronémicas del Embutido de
Requena. Carpa anexa del Edificio
Multifuncional del Recinto Ferial. Las
invitaciones se recogeran en el stand de
Turismo de la Muestra una hora antes
del comienzo de cada demostracion y
hasta fin de existencias (aforo limitado a
40 personas).

— por la barista Elena Expdsito de Café
Reke/Arébikus.

18:30h. Homenaje de la Asociacion del
Embutido Artesano y de Calidad de
Requena a los/as alcaldes/as, que
durante estas veinticinco ediciones han
impulsado la Muestra.

A continuacién clausura de la XXV
Muestra del Embutido Artesano y de
Calidad de Requena.

17:00h. Cata comentada de café guiada —

res y sorteos que so6lo podras acceder desca

Al finalizar cada jornada de la Muestra se sorteara
un delantal disefiado por Francis Montesinos
entre la numeracién de los tiques vendidos ese
dia. La persona agraciada debera estar presente
para la recogida del delantal. Para ello se
realizaran tantos sorteos como sean necesarios.

Entre todas las visitas registradas en nuestra app
se sorteara un estuche de embutido de la
Asociacion del Embutido Artesano y de Calidad
de Requena.

Durante los dias de la Muestra se podran
visitar las Cuevas de La Villa, la Torre del
Homenaje y los Tuneles, el Templo de San
Nicolds, la Iglesia de Santa Maria, el Museo
Municipal, el Palacio del Cid - Museo del
Vino, el Museo de Arte Contemporaneo
Florencio de la Fuente, el Museo de la Seda,
FOCAM Foto Casa Museo de Requena y el
Museo de la Fiesta de la Vendimia.

- Teatro Principal. Retransmision en directo
desde la Royal Opera House de “Tosca”. Jueves 8
de febrero a las 20,15 horas.

- Templo de Santa Maria, del 1 de diciembre al
25 de febrero. "Vale mas la envoltura que la
criatura. La infancia en la tradicion de
Requena-Utiel".

- Sala de Exposiciones Antiguo Mercado, del
8 de febrero al 4 de marzo. Fernando Manterola.

DISPONIBLE EN

Descarga la APP de la Muestra en tu movil y tendras a tu disposi- » Google play
cion toda la informacion de la Feria. Programa de actos, exposito-
rgando la aplicacion. D Disponible en el

App Store

Se habilitaran zonas de aparcamiento gratuitas (Coop.
Covifias, Coop. Vinicola Requenense, Huerta
Honrubia, Urb. San José y Poligono Industrial El
Romeral), al objeto de que los visitantes puedan dejar
su vehiculo y acercarse a la zona de carpas. Acceso
directo a la Muestra por A-3 entrada Oeste.

La degustacién de productos se realizarad mediante la
adquisicion de tiques y durante el horario que la
organizacién del certamen establezca. La compra del
tique conlleva la entrega de una invitacién para visitar
un espacio cultural (museo/monumento) de forma
gratuita desde el 13 de febrero de 2018 al 31 de
enero de 2019. El precio del tique degustacion sera de
8 euros viernes y 10 euros sabado y domingo.

Promocion: Haciendo la reserva anticipada del tique se
podra entrar de forma gratuita a 3
museos/monumentos. La promocién también sera
vélida presentando el billete de tren a la hora de
adquirir el tique y ademas tendran un 10 % de
descuento en la compra de productos en las
carnicerias expositoras.

Renfe aumentara el nimero de plazas con descuentos
promocionales los dias de la celebracion de la Muestra
en los billetes de AVE desde Madrid, Cuenca y
Valencia.

El Ayuntamiento de Requena ofrecerd un servicio
gratuito de autobuses desde el Recinto Ferial al centro
histérico y viceversa, asi como desde la estacion del
AVE al Recinto Ferial, en los horarios de llegadas y
salidas de trenes.

La organizacién no se hace responsable de los posibles
cambios en la programacién por causas ajenas a su
voluntad.




